
raw Bar
OSTRA GILLARDEAU Nº 5 
	 MEDIA DOCENA 
	 DOCENA

TARTAR DE ATÚN ROJO SOBRE LIMA 

TACO CRUJIENTE DE VIEIRA Y AGUACATE (UD.) 

CARPACCIO DE GAMBA, MARACUYÁ Y CREMA FINA DE AGUACATE 

CARPACCIO DE PULPO, TAPENADE Y BROTES DE CILANTRO 

SOLOMILLO DE TERNERA EN CARPACCIO HOMENAJE AL HARRY’S BAR 

CAVIAR OSCETRA 30 G / 50G 
	 CON HUEVOS FRITOS O CON BLINIS Y MANTEQUILLA 

BRIOCHE CON MANTEQUILLA DE OVEJA Y CAVIAR OSCETRA

 
36 
65

25 
 

7,5 
 

28 
 

26 
 

24 
 

80/125 
 
 

30

Para Comenzar
LOBSTER ROLL CON MAHONESA CÍTRICA. (3 UD.) 

ENSALADA DE ENDIVIAS CON GORGONZOLA Y NUECES 

BURRATA Y TRUFA DE TEMPORADA 

ENSALADA DE SANDÍA, QUESO FETA Y VINAGRETA DE KALAMATA 

HUEVOS ROTOS CON TARTAR DE ATÚN ROJO Y TRUFA DE TEMPORADA 

ENSALADA CESAR DE POLLO CRUJIENTE 

GAMBONES AL AJILLO 

SALPICÓN DE BOGAVANTE CON GAZPACHO DE CEREZA 

FLOR DE CALABACÍN EN TEMPURA CON INTERIOR DE RICOTA (UD.) 

GAZPACHO VERDE CON CANGREJO REAL 

CHIPIRONCITOS A LA ANDALUZA

22 
 

18 
 

25 
 

14 
 

32 
 

20 
 

22 
 

28 
 
9 
 

22 
 

18

PRECIOS EXPRESADOS EN EUROS INCLUYENDO IMPUESTOS 

POR FAVOR, INFORME A SU CAMARERO DE CUALQUIER ALERGIA O INTOLERANCIA

Imprescindibles Barbillón
ANCHOA 00 CON PAN BRIOCHE Y MANTEQUILLA DE OVEJA 
 
ENSALADILLA CON TARTAR DE ATÚN 
 
CROQUETA DE CHORIZO IBÉRICO CON HUEVO DE CODORNIZ (UD.) 
 
COLITAS DE GAMBA EN TEMPURA CON MAHONESA DE KIMCHI 
 
NIGIRI DE STEAK TARTAR CON HUEVO DE CODORNIZ

6 
 

24 
 
4 
 

22 
 

22

PAN Y APERITIVO 4

marisco
BOGAVANTE NACIONAL 
COCIDO, BRASA O A LA FORMENTERA 

CARABINERO XXL 
BRASA O CON HUEVOS FRITOS Y PATATAS CHIPS 

GAMBA BLANCA 
COCIDA, PLANCHA,  AL AJILLO O AL AJILLO CON HUEVOS FRITOS

17 / 100 g 
 
 

21 / 100 g 
 
 

16 / 100 g

Nuestra charcutería
TABLA BARBILLÓN (MORTADELA IGP, LOMO IBÉRICO 100%, PARMESANO Y 
WAGYU) 

MORTADELA DE PISTACCHIO BOLOGNA IGP  

PARMIGGIANO REGGINAO 24 MESES 

LOMO DE PRESA IBÉRICO 100% 

CECINA DE WAGYU

32 
 
 

19 
 

22 
 

27 
 

34



PRECIOS EXPRESADOS EN EUROS INCLUYENDO IMPUESTOS 

POR FAVOR, INFORME A SU CAMARERO DE CUALQUIER ALERGIA O INTOLERANCIA

PAN Y APERITIVO 4

Pastas
PAPARDELLE CON BOGAVANTE (RECOMENDADO 2 PERSONAS) 

TAGLIATELLE AL VONGOLE 

RIGATONI CON SALSA DE TOMATE SAN MARZANO Y BURRATA

75 
 

26 
 

24

Arroces en Paella

ARROZ DEL SEÑORET 

	 CON GAMBA ROJA 

	 CON CARABINERO 

	 CON BOGAVANTE 

ARROZ DE POLLO ASADO Y VERDURAS DE TEMPORADA

 
 

32 
 

42 
 

38 
 

30

(PRECIO POR PERSONA MÍNIMO 2 PERSONAS)

Para acompañar
PATATAS FRITAS 

PATATAS FRITAS CON PERSILLADE Y PARMESANO 

PATATAS ASADAS 

ESPÁRRAGOS VERDES GRATINADOS CON HOLANDESA 

VERDURAS A LA BRASA

7 
 
8 
 
7 
 

10 
 
7

postres
TARTA DE QUESO Y CHOCOLATE BLANCO 

HELADO FONDANT DE CHOCOLATE CON SUS TOPPING 

NUESTRA FAMOSA TARTA ÁRABE 

TARTA TATIN DE MANZANA CON HELADO DE VAINILLA (20 MIN DE 
PREPARACIÓN) 

BARQUILLO HELADO DE NUTELLA Y MASCARPONE (RECOMENDADO 2 
PERSONAS)

12 
 

35 
 

12 
 

15 
 
 

15

Carnes y Pescados
SALMÓN A LA BRASA CON BIMI ASADO Y SALSA TÁRTARA 

LONJA DEL DIA 

T-BONE 2 TEXTURAS, LOMO A LA BRASA, SOLOMILLO EN STEAK TARTAR 
(800 G APROX) 

SOLOMILLO DE TERNERA 

HAMBURGUESA DE WAGYU CON QUESO ARZÚA 

RACK DE CORDERO LACADO CON MIEL Y TOMILLO 

POLLO COQUELET A LA BRASA

26 
 

S/M 
 

80 / KG 
 
 

34 
 

25 
 

45 
 

24



Bienvenidos a nuestro 
particular paraíso. 

Un espacio bajo el sol, 
escondido entre dos mares. 

 
Un lugar para ofrecer 

una experiencia única, 
de profundas raíces 

mediterráneas, de sabores 
cercanos, auténticos. 

 
Un lugar para experimentar 

con los cinco sentidos el 
placer del aquí y el ahora. 

 
Es el sitio perfecto para 

comprender que disfrutar de 
la vida es un arte. 


