
Carpaccio de gamba roja, crema de maracuyá  y aguacate 

Tiradito de lubina a la madrileña

King Crab cocido o parrilla, con sus salsas y mayonesas

Salpicón de bogavante con sus patitias crujiente y salmorejo

28

22 

             25/100grs

32

Imperial 30grs -50grs - 100grs 120 / 180 / 320

Atún rojo balfego

En tosta, al estilo CONTRAMAR 

En tartar sobre limas

Con patatas, huevo frito y trufa de temporada rallada

En carpaccio, aliñado en mesa

En tataki con ajoblanco de coco, mojo verde y salsa yakiniku

20

25

32

25

25

Caviar OSETRA

Servicio de pan y aperitivo 4€
Precios expresados en € con iva incluido

    Media docena

    Docena      

Con leche de tigre, fruta de la pasión y maíz frito

Acompañada de un shoot de nuestro bloodymary

                                                         Añadir 5grs de caviar

35 

65

7 

9

+20

Al natural
Ostras Guillardeau  

Con blinis y tostas, acompañados de crema agria y 
mantequilla

“El mejor atún del mundo”

(und) 

(und) 

(und) 



Nuestra charcutería 

Jamón 100% Ibérico de bellota Dehesa de Extremadura

Lomito de presa 100% ibérico de bellota

Parmigiano reggiano 24 meses

Mortadela Bologna IGP con pistacchio

Tabla Barbillón (jamón 100% Ibérico, lomo de presa,
parmigiano 24 meses y mortadela de Bologna)

34

26

21

19

32

Para comenzar
Gran gilda Barbillón

Brioche de gamba roja con huevo de codorniz (3 und)

Bienmesabe de cazón con salsa tártara

Lobster Roll a nuestra manera (3 und)  

Steak tartar,yema curada en oloroso, pan de croissant y 
bearnesa

14

21

18

22

24

Clásicos Barbillón

La ensaladilla de mi madre con tortillita de camarones 

Croquetas "Jamón - Jamón"

Chipironcitos a la andaluza con huevos rotos

Nigiri de Steak tartar con huevo de codorniz 

Colitas de gamba en tempura japonesa y mayonesa kimchi

Gambón al ajillo

Divorcio de anchoa y boquerón

Alcachofa a la brasa con salsa montillana

16

16

21

22

21

24

9

9

+40
Con tartar de atún  
Con 10grs caviar

información de alérgenos disponible bajo petición

+5


